Wie Sie mit Ihrem Einkaufskorb
die heimische Natur schiitzen konnen

Schmeck’
die Teck



HEIMISCHE LANDWIRTSCHAFT
IM EINKLANG MIT DER NATUR

Schafweiden  mit

Streuobstwiesen,
Wacholderheiden, sowie ein bunter
Wechsel von Ackern, Feldern und
Wiesen und vieles mehr hat die ab-
wechslungsreiche Kulturlandschaft

im Kirchheimer Albvorland zu bie-
ten. Sie ist Lebensraum fiir zahlrei-

che Tier- und Pflanzenarten und
Erholungsgebiet fiir uns alle. Die bei
uns noch regelmaBig vorkommenden
Vogelarten Halsbandschnapper, Mit-
telspecht & Co. sind sogar so schiit-
zenswert, dass die Europaische Union
das Mittlere Albvorland als ,Interna-
tional bedeutsames Vogelschutzgebiet
Hohenstaufen-Teck (IBA 219)" ausgewie-
sen hat. Doch was wir Menschen hier
schatzen und genieBen, ist nicht selbst-
verstandlich. Nur die heimischen Land-
wirte konnen unsere 6kologisch hochst
wertvolle Landschaft durch eine verant-
wortungsvolle Nutzung erhalten.

DIE BEDROHUNG: DER STRUKTUR-
WANDEL IN DER LANDWIRTSCHAFT

Der Preisdruck durch globalisierte Markte
zwingt viele landwirtschaftliche Betriebe,
immer groBere Flachen sehr intensiv zu be-
wirtschaften. Oder aufzugeben.

Verbraucher kennen die besseren, regiona-
len Einkaufsmoglichkeiten noch zu wenig.
Billig-Waren von Lebensmittel-Discountern
stammen nur in den seltensten Fallen
von heimischen Erzeugern. Der Marktanteil
regionaler Produkte muss also erhoht
werden.

GIBT ES EINEN AUSWEG?

Ja! Die heimischen Landwirte und Verarbei-
ter miissen in unserer Region einen siche-
ren Absatzmarkt fiir ihre Produkte finden.
Nur dann kénnen sie mit einer vertraglichen
Wirtschaftsweise auch in Zukunft bestehen
und die vielféltige Kulturlandschaft bewah-
ren. Landwirte, Miiller, Backer, Metzger und
Gastronomen — gemeinsam mit kritischen,
zukunftsorientierten Verbrauchern aus der

Region — biindeln deshalb seit April 2001 ihre
Initiativen und Aktionen im Verein Schmeck’
die Teck e.V. Wir mochten die Vorziige hoch-
wertiger Produkte aus der Region allen be-
kannt machen!

TIERSCHUTZ

Unsere Nutztiere profitieren von kiirzeren
Transportwegen, da es bei uns keine leid-
vollen Langzeittransporte gibt. Sie als Ver-
braucher profitieren vom beruhigenden
Wissen tiber die Herkunft und Verarbeitung
der Lebensmittel.

So erhalten Sie ein ehrlich erzeugtes Produkt
— besonders schmackhaft und gesund.




KLIMA- UND LARMSCHUTZ
DURCH KURZE WEGE

Beim Thema Klimaschutz sind nicht nur Poli-
tiker und Unternehmen gefordert, auch jeder
Einzelne kann mithelfen. Durch den Kauf von
regional erzeugten Produkten konnen Sie
Ihren personlichen Beitrag dazu leisten!

Kurze Wege vom Erzeuger zum Verbraucher
reduzieren das Transportaufkommen und
damit die Schadstoffbelastung unserer Luft
sowie die Larmbelastigung fiir die Biirger
deutlich. Es niitzt niemandem, wenn wir die
globalen Umweltverdnderungen wie den
Klimawandel als iibermachtig wahrnehmen
und selbst den Kopf in den Sand stecken.
Durch ein Umdenken im Bezug auf Werte
und Gewohnheiten sowie durch Kkluge
Kaufentscheidungen fiir regional erzeugte
Produkte konnen Sie dem Klimawandel
entgegen wirken!

UNSERE POSITION ZUR GENTECHNIK
IN DER LANDWIRTSCHAFT

Schmeck’ die Teck e.V. lehnt den Einsatz von
Gentechnik in der Lebensmittelherstellung
wegen der 6kologischen, gesundheitlichen
und sozialen Risiken strikt ab!

Unsere wichtigsten Griinde gegen Gen-
technik in der Lebensmittelerzeugung:

* Gesicherte Erkenntnisse tiber gesundheit-
liche Folgen fiir den Menschen fehlen

Es gibt keine funktionierende Regelung
fiir ein Nebeneinander gentechnikfreier
und -manipulierter Landwirtschaft
Fehlende Transparenz fiir Erzeugerinnen
und VerbraucherInnen

Mogliche Schéden fiir die Artenvielfalt

in der Landschaft

Mehrheitliche Ablehnung der Gentechnik
bei Landwirten und Verbrauchern

WIR FORDERN:

1. Sicherstellung der gentechnikfreien Pro-
duktion und Wahlfreiheit der Verbraucher

2.Verbindliche Regelungen der Haftung
und Kosteniibernahme nach dem Verur-
sacherprinzip

3. Ein Reinheitsgebot fiir Saatgut

&

Die Frische und der hohe Vitamin- und
Vitalstoffanteil in unseren Produkten wirkt
sich auch positiv auf den Geschmack aus —
iiberzeugen Sie sich selbst!

WAS JEDER SELBST TUN KANN

Alle Lebensmittel, die nach den Vorgaben des
Vereins im Albvorland hergestellt wurden,
tragen das Logo von Schmeck’ die Teck. Sie
als Verbraucher haben es mit ihrem Kauf-
verhalten in der Hand, die heimischen Bau-
ern und ihre Leistungen fiir die Kultur-
landschaft beim Einkauf zu unterstiitzen.
Uberzeugen Sie sich personlich davon! Die
Adressen der Mitgliedsbetriebe finden Sie in
diesem Prospekt.

Kaufen Sie auf ,kurzen Wegen" und lassen
Sie sich von der Vielfalt der regionalen Pro-
dukte aus dem Albvorland iiberraschen.
Schmecken Sie, was Gutes von den Streu-
obstwiesen, den Feldern und den Weiden
kommt, kurz gesagt: Schmeck’ die Teck!

QUALITAT, DIE MAN SCHMECKT 4‘"{




WER BIETET WAS?

LANDWIRTE IN

NABERN UND JESINGEN

Hofladen Familie Golz

Ob dem Traubenweg

73230 Kirchheim-Nabern

Tel.: 07021-558 42

E-Mail: wanger.marion@web.de
Di 17.30-18.30 Uhr, Fr 16-18.30 Uhr,
Sa 10-12 Uhr, Sa auf dem Wochen-
markt in Kirchheim (SBA)

Eier, Brot und Hefezopf (freitags
und samstags), Nudeln, Apfelsaft,
Waurst-, Milch-, produkte, Marme-
lade, Obst, Gemiise, Ol und Honig.

Brennerei Familie Gall

Hinter der Wette 8

73230 Kirchheim-Nabern

Tel.: 07021-53695

E-Mail: gall-nabernat-online.de
Destillate aus Apfeln, Birnen, Kir-
schen, Zwetschgen und Mirabellen,
Zukauf: Aprikosen, Williamsbirnen
und Himbeeren.

Albrecht Blessing

Mittlere StraBe 20

73230 Kirchheim-Jesingen

Tel.: 07021-81500

Kartoffeln, gelegentlich Schweine-
und Rindfleisch auf Vorbestellung,
Dosenwurst, Kiirbisse (saisonal).

Hier konnen Sie Lebensmittel aus dem Kirchheimer Albvorland
kaufen, bei Obst und Gemiise jeweils nach dem Angebot der Saison.

LANDWIRTE IN
DETTINGEN UND BISSINGEN

Destillerie und Obstbau Kerner
Kirchheimer StraBe 159

73265 Dettingen/Teck

Tel.: 07021-52144

E-Mail: Destillerie.kernerat-online.de
www.kerner.hoffrisch.de

Do 16-18 Uhr, Sa 9-12.30 Uhr u.n.V.
Obst- und Beerenanbau, Tafeltrau-
ben, eigener Apfelsaft, sortenreine
Destillate, Likore.

Helleshof Georg Johannes Ederle
PfarrstraBBe 34/1

73266 Bissingen

Tel.: 07023-4748

E-Mail: hans.ederleat-online.de
Tel. Bestellungen, Samstags Bissin-
ger Agenda-Marktstand, Bauern-
markt in Weilheim sowie versch.
Hofladen

Kaltgepresstes Rapsol, Pferdeberitt.

LANDWIRTE

IN OWEN

Biolandhof Gruel

Kirchheimer StraBe 87

73277 Owen/Teck

Tel.: 07021-81158

E-Mail: biogruelayahoo.de
www.biolandhof-gruel.de

Di 9-12 Uhr, 16-19 Uhr, Fr 16-19 Uhr,
Sa 9-12 Uhr (SBA)

Vollsortiment in Bioland-Qualitat:
Obst, Apfelsaft, Kartoffeln, Gemiise,
Getreideprodukte, Wurst, Milch,
Milchprodukte, Eier, Brot.

Stiimpfles Hofladle
SchieBhtittenstraBe 18

73277 Owen/Teck
Tel.: 07021-51134
Apfel und anderes Obst, Kartoffeln,
Gemiise, Eier, Dinkelmehl, Teigwaren.

Berghof Rabel

Brennerei und Hofladen

Berghof

73277 Owen/Teck

Tel.: 07021-8619 61

E-Mail: info@berghof-rabel.de
www.berghof-rabel.de

Di-Do 14-18.30 Uhr, Fr 10-18.30 Uhr,
Sa 10-16 Uhr und nach Vereinbarung
Schwabischer Whisky, Destillate,
Fruchtweine, Obst, Safte, Marme-
lade, Wurst, Geschenkideen und
Brennereifiihrungen.

Familie Munk

SchieBhiittestraBe 29

73277 Owen/Teck

Tel.: 07021-504935

E-Mail: infoamunk-owen.de
www.munk-owen.de

Hofverkauf: Mo, Do, Fr 17.30-19.00
Uhr, Sa 8.30-12.30 Uhr (SBA in
Brucken am Ortseingang B 465)
Kartoffeln, Eier aus artgerechter
Bodenhaltung, Suppenhiihner
(auf Vorbestellung), Schnittblumen
ab Feld und Kirschen

LANDWIRTE
IN LENNINGEN

Hofladen Sulzburghof

Familie Kuch

Max-Leuze-StraBe 14

73252 Unterlenningen

Tel.: 07026 - 4141

E-Mail: sulzburghof@hoffrisch.de
www.sulzburghof.hoffrisch.de
Mo 15-19 Uhr, Di 9-12.30, 15-19 Uhr,
Do/Fr 9-12.30, 15-19 Uhr,

Sa 7.30-12.30 und 17-18 Uhr
Backwaren (eig. Herstellung),
Milchprodukte, Wurst, Apfelsaft,
Kartoffeln, Zwiebeln, Obst, Ge-
miise, Eier, Honig, Marmeladen,
Nudeln, Wein, Geschenkkorbe.

Wiesenhof Bioland

Familie Kachele

BurgstraBe 32

73252 Unterlenningen

Tel.: 07026-2428

E-Mail: arnim-kaecheleaweb.de
Di 18-19 Uhr, Sa 9.30-12 Uhr
Kartoffeln, Safte, Getreide, Mehl,
Obst, Gemiise, Milch, Molkereipro-
dukte, Eier, Fleisch, Naturkostsorti-
ment, Gelee.

Edelbrennerei Vitus Rommel
MiihlstraBe 9/2

73252 Unterlenningen

Tel.: 07026-4376

E-Mail: Martinarommelaweb.de
Verkauf nach Vereinbarung und
im Hofladen Sulzburghof
Sortenreine Edelbrande, Destillate,
Likore aus eigenen Friichten,
Seccos aus Streuobst-Friichten,
Schaubrennen fiir Gruppen.

Selbsthedienungsautomat

SBA



GARTNEREIEN

Landgértnerei Bernd Czauderna
Hochwiesen 1

73230 Kirchheim-Otlingen

Tel: 07021-2294
www.dielandgaertnerei.de

Mo geschlossen, Di - Fr 9-13, 14-19
Uhr, Sa vorm. auf dem Kirchheimer
Wochenmarkt, Sa 14.30-18 Uhr
Gemiise, Obst, Blumen, Pflanzen
und Krauter aus eigenem und
regionalem Anbau ohne Verwen-
dung chem. Spritzmittel.

MULLER

Miihle Sting

MiihlstraBe 6

73230 Kirchheim-Jesingen

Tel.: 07021-55837

E-Mail: info@amuehle-sting.de
www.muehle-sting.de

Mo-Fr 8-12.30 Uhr und 14-18 Uhr (Mo
nachm. geschlossen), Sa 8-12.30 Uhr
Getreide, Mehl, Vollkornprodukte;
zudem verarbeiten die Backereien
von ,Schmeck’ die Teck” Mehl aus
regionalem Anbau.

Getreidemiihle C. Ensinger
Kirchheimer StraBe 81

73277 Owen/Teck

Tel.: 07021-55365

E-Mail: uflad@c-ensinger.de
Mo-Fr 8-12 Uhr und 14-18 Uhr (Mi
nachm. geschlossen) Sa 8-12 Uhr
Getreide und Mehl aus regionalem
und kontrolliert biologischem
Anbau, Honig, Flocken, Miisli,
Trockenfriichte und Niisse.

Backerei Scholderbeck

(7 Laden in Weilheim, Kirchheim,
Dettingen und Ohmden)
Scholderplatz 8

73235 Weilheim/Teck

Tel.: 07023-6738

E-Mail: bernd.sigel@scholderbeck.de
www.scholderbeck.de

GroBe Auswahl an Bioland-Geba-
cken und Konditoreiwaren, Pro-
dukte fiir Allergiker, Schwabische
Spezialitaten.

Béackerei Kurt Salcher
Kirchheimer StraBe 84

73252 Unterlenningen

E-Mail: salcher-beckat-online.de
Tel.: 07026-78 61

Eingenetzte Bauernbrote, Mehr-
kornbrote, Vollkornbrote, Dinkel-
geback, gr. Auswahl Kleingeback,
Feingeback, Kuchen, Torten, Neuf-
fener Wein.

Backerei - Konditorei Bohnacker
Burgtobelweg 12, Marktplatz 12
73252 Oberlenningen

(auch Zweigstelle in Linsenhofen)
Tel.: 07026-7883

E-Mail: b.bohnackerat-online.de
Backwaren, Feine Backwaren, Obst,
Walniisse, Apfel- und Birnensaft.

METZGER

Metzgerei und Partyservice
,Zum Lamm"/ Jochen Ehni
BackhausstraBe 5

73252 Lenningen

Tel.: 07026-7814

E-Mail: info@Metzgerei-ehni.de
www.metzgerei-ehni.de

Feinste Fleisch- und Wurstwaren,
Hausmacher Dosenwurst, interna-
tionale Kasespezialitaten, Party-
service.

Metzgerei ,Hepperle"
DreikonigstraBe 12

73230 Kirchheim

Tel.: 07021-2734

E-Mail: hotel-rad@t-online.de
www.hotelzumrad.de

Fleisch- und Wurstwaren aus
eigener Herstellung. Nur Fleisch
aus Kirchheim/Goppingen. Lamm-
fleisch aus Jesingen, Partyservice
und Mittagstisch.

Imkerei Bernd Epple
Birkenweg 5

73230 Kirchheim/Teck

Tel.: 07021-84114

E-Mail: berndeppleagmx.de
Verkauf auch in Oberlenningen,
Schmaltalgasse 37 und auf dem
Sulzburghof.

Bliitenhonig, Raps- und Linden-
honig, Wald- und Tannenhonig
(saisonal).

GASTSTATTEN

Gasthof Teckkeller - Udo Kalberer
Jesinger StraBe 82

73230 Kirchheim/Teck

Tel.: 07021-55783

E-Mail: teckkeller@agmx.net
Mittwoch Ruhetag

Gute schwabisch-regionale Kiiche
mit urigem Biergarten, Gastezim-
mer und Kegelbahn. Teilnehmer bei
,Schmeck den Siiden".

Restaurant Zahringer-Stuben
Hartmann Gastronomie GmbH
Helfersbergweg 9

73235 Weilheim

Tel.: 07023-9094 95

E-Mail: zaehringer-stubenat-onlinede
Mo. Ruhetag

Gute biirgerliche, frische Kiiche
mit schoner Sonnenterrasse, viele
groBe Nebenzimmer (bis 500 P.),
Kegelbahnen und Partyservice.

Museumsgaststatte Steinbiible -
Klaus Huber

Freilichtmuseum Beuren

72660 Beuren

Tel.: 07025-89950

E-Mail: villa-steingauat-online.de
Gut schwabische Kiiche, jahreszeit-
licher Wechsel



DIE ZIELE VON
SCHMECK' DIE TECK E.V. DAS AKTIONSGEBIET KONTAKT

Wir machen Verbrauchern in unserer
Region erzeugte Nahrungsmittel durch
Offentlichkeitsarbeit bekannt

Wir fordern die regionale Vermarktung
von Lebensmitteln und Agrarprodukten
und stiitzen dadurch unsere bauerlichen
Familienbetriebe

Wir vernetzen die Aktivitaten von Erzeu-
gern, Verarbeitern, Gastronomen und Na-
turschiitzern

Bildungsangebote fiir Entscheidungstrager,
Schiiler, Erzeuger und Verbraucher
Sicherstellung einer gentechnikfreien Pro-
duktion

Tierschutz durch artgerechte Tierhaltung
und Vermeidung von leidvollen Langzeit-
transporten

Klima und Larmschutz durch Verringerung
der Transportwege

Wir erhalten durch all die genannten MaB-
nahmen die wertvolle Kulturlandschaft
rund um die Teck

Das Vereinsgebiet ist das ehemalige Oberamt
Kirchheim; also das Lindachtal, das Lauter-
tal, die Kirchheimer Alb sowie Notzingen,
Hochdorf und RoBwalden. Der Sitz des Ver-
eins ist Kirchheim unter Teck.

Ubrigens: Nicht nur Betriebe, sondern auch
engagierte Biirger konnen Schmeck’ die Teck
durch ihre Mitgliedschaft oder Spende un-
terstiitzen!

Die ,Schule im Stall" begeistert Schulklassen,
Kindergarten, Gruppen und Familien. Dabei
machen wir alle Interessierten mit der Land-
wirtschaft von gestern und heute vertraut.
Spannende Projekttage, Ferienprogramme
und Exkursionen werden von einzelnen Be-
trieben oder zusammen mit dem ,Griinen
Klassenzimmer am Neckar" des NABU Kreis-
verbands Esslingen e.V. angeboten. Anmel-
dung und Info siehe ,Kontakt".

Schmeck’ die Teck e.V.

Klaus Lang, Vorsitzender
ArmbruststraBe 68, 73230 Kirchheim
Tel.: 070 21-8 0459 50
k.lang@schmeckdieteck.de

Anne Rahm, Geschiftsfiihrerin
BilderhauslenstraBe 20, 73257 Kongen
Tel.: 070 24-86 8275

Fax: 03212-10111 07
info@schmeckdieteck.de

Mehr Informationen finden Sie im Internet
unter www.schmeckdieteck.de

An diesem Zeichen konnen Sie erkennen,
dass die Erzeugnisse nach den MaBstiaben des
Vereins hergestellt wurden.
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