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Der Sulzburghof in Unterlennin-
gen, eines der Griindungsmit-
gheder desVereins Schmeck' die

Lokale Agenda

Teck, lisst seit 2009 von elner
mobllen Kiserei aus dem Allgiu
aus ihrer hochwertigen Rohmilch
Qualititskise herstellen. Zwei
Kisearten wurden Ende Septem-
ber  Im  Milchwirtschafdichen
Institut  Dr. Hiifner Im  Allgiu

untersucht und mit hervorragen-

den Ergebnissen bewertet, Der
Lenninger Talkise (eln Hartkdse,
bel dem es sich um einen Berg-
kise handelt) erzielte in allen finf
Bewertungsstufen die Nota sehr
gut, wihrend der Hofkise, ein
Schnittkise nach Tilsiter Art, vier
mal die MNota sehir gut und einmal
diz MNote gut erzielte, Beide Kise-
sorren werden alle vier Wochen
aus frischer, naturbelassener
Milch hergestelit, wobei der Hof-
kise in fiinf verschiedenen
Geschmacksrichtungen angebo-
ten wird: Natur, mit Bockshorn-
llee, Mediterrane Kriuter, grilner
Pleffer und Chili,

Angelika Kuch, Vorstandsmitglied
bel Schmecl' die Teck: ,Wir, die
Familien Kuch und Hornung,

tene RoteWurst,

freuen uns sehr Uber dieses tolle
Ergebnis der Kiseuntersuchung
Wir sehen darin eine Bestatigung,
mit unserer naturnahen und offe-
nen Wirtschaftsweise Qualitits-
produkte zu erzeugen. Durch
die -nachha‘rtjie Bewirtschaftung
der Vyiesen,

leistet der Sulzburghof einen gro-
Aen Beftrag zum Erhalt der sché-
nen Kulturlandschaft im Lennin-
ger Tal und der Lenninger Alb-
hochfliche - ganz im Sinne der
Machhaltigheit, der sich die
Schmeck’-die-Teck-Mitglieder als
Teil der LokalenAgenda 21 Kirch-
heim, verpflichtet sehen. Der
Sulzburghof produziert gentech-
nikfreie Milch nach den Qualjtits-
kriterien fiir Landilebe-Bauern-
hofe und QM (Qualititsmanage-

cker und YWeiden,

Feuérwerk am Zregel'm,seﬁ.

ment — Milch} und lst somit als
Landlisbe-Bauernhof anerkannt.
Der daraus erzeugte Kise kann
auf dem Sulzburghef im Hofladen
in der Max-Leuze-Strale 10 in
Unterlenningen erworben wer-
den, oder st direkt vor Ort im
Hofcafé beim Frithstiick oder
Vesper zu  genleflen, Miheras
iber den Sulzburghof erfahren
Sie auf der Internetseite voww.
sulzburghof.de und tber denYer
ein auf wwwschmeckdietack.de.
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Der Sulzburghof in Unterlznnin-
gen, elnes der Griindungsmit-
g|l¢dﬂ desVerelns Schmeck' dle

Lokale Agenda

Teck, Msst seit 2009 von einer
mobllen Kiserei aus dem Allgiu
aus hirer hochwertigen Rohmilch
Quallthtskise herstellen. Zwel
Kdsearten wurden Ende Septem-
bet  im  Milchwirtschaftlichen
Institut Dr. Hifner im Allgiu

untersucht und mit hervorragen-
den Ergebnissen bewertet, Der
Lenninger Talkdse (ein Hartkidse,
bei dem es sich um elnen Berg-
kize handelt) erzielte in allen filnf
Bewertungsstufen die Note sehr
gut, wihrend der Hofklise, eln
Schnittkise nach Tilsiter Art, vier-
mal die Note sehr gut und einmal
dim Mote put erzielte, Beide Kise-
sarten werden alle vier Yochen
aus frischer, naturbelassener
Milch hergestellt, wobei der Hof-
kiise in flinf wverschiedenen
Geschmacksrichtungen  angebo-
ten wird: Natur, mit Bockshorn-
klee, Meditarrane Kriuter, griiner
Ffeffer und Chill.

Angelika Kuch, Vorstandsmitglied
bei Schmeck' die Teck: Wi, die
Familien Kuch und Hornung,

tene Rote Whrst,

freuen ums sehr liber dieses tolle
Ergebnis der Kiseuntersuchung
Wir sehen darin e ne Bestitigung,
mit unserer naturnahen und offe-
nen Wirtschaftsweize Qualitits-
produkte zu erzeugen.” Durch
die nachhaltige Bewirtschaftung
der Wiesen, Acker und Weiden,
leistet der Sulzburghof einen gro-
Ben Beitrag zum Erhalt der scho-
nen Kulturlandschafe im Lennin-
ger Tal und der Lenninger Alb-
hochfliche — ganz im Sinpe der
Machhaltigkeit, der sich die
Schmeck'-die-Teck-Mitglieder als
Teil der LokalenAgenda 2| Kirch-
helmn, verpllichtet sehen. Der
Sulzburghof produziert gentech-
nikfreie Milch nach den Qualitits-
kriterien fir Landliebe-Bauern-
héfe und QM (Qualititsmanage-




